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SELANIK GEVREGI

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag siviyag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 su bardagi kavrulmus findik

Yarim su bardagi kuru Gz0m (Istedigdiniz kuru meyveler olabilir)
Tepsiye slirmek igin

Tereyagi

Yumurta ve sekeri mikserde 3-4 dakika cirpin. Képurmeye baglayinca findik ve izim diginda kalan malzemeleri
ekleyerek karigtirin. En son findik ve GzUmd ilave edip kek kivamindan daha kati bir hamur elde edin. Yagh kagit
serili firin tepsisine dnce tereyagini sdriin ve hamuru dékin. Hamurun Uzerini spatula ile dizleyin. 200 derecede
Isitilmig firina atinca 160 dereceye distrin ve pembelesene kadar pisirin. Pistikten sonra 15 dakika dinlendirin.
Dinlenen keki istediginiz sekilde dilimleyin. Yatay sekilde firin tepsisine dizin. Tepsiyi yaglamayin ya da kagit
sermeyin. 15 dakika daha pisirin. Kitirlasmaya baslayinca firini kapatin. Soguyan kitirlari saklama kabina koyup
1 ay bekletebilirsiniz.
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