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SELANIK BOREGI (HAZIR YUFKA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

10 adet yutka

250 gram tereyag! (eritilmig)

1 su bardag@i irmik

1,5 su bardagi toz seker

1 litre st

3 adet yumurta (2 tanesi i¢ harci i¢in, 1 tanesi Gzerine slrmek igin)
Vanilya

Pudra sekeri

Bir tencerede irmigi kavurarak hafifge renk alana kadar pisirin. Daha sonra toz sekeri ve sitl ekleyin. Kisik
ateste sirekli karistirarak koyu bir kivam alana kadar pisirin. Vanilini ilave edin. Ocaktan alip bir kenarda
sogumaya birakin.

Diger bir kapta iki adet yumurtayi ¢irpin ve bir kenarda bekletin.

Yufkalari tezgaha serin ve her birini eritilmig tereyadi ile yaglayin. Ardindan diger bir yufkayi Gzerine kapatin ve
onu da yaglayin. Bu islemi tim yufkalar bitene kadar tekrarlayin.

Yaglanmig yufkalari rulo halinde sarin ve her birini dairesel bir sekil alacak sekilde biyUk bir firin tepsisine
yerlestirin.

Hazirladiginiz irmikli kremay! yufkanin Gzerine dokin ve yayin.

Kalan bir yumurtayi ¢irpin ve kremali harcin tzerine siirtin.

Onceden 180 dereceye Isitiimis firinda, Bougatsa kizarip lizeri kabarincaya kadar yaklagik 35-40 dakika pigirin.
Pisen Bougatsa'yi firindan ¢ikarin ve oda sicaklhidinda ilimaya birakin. Ardindan dilimleyerek servis yapin.
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