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SELAMET TATLISI

8 adet kare milféy hamuru
1 adet yumurta beyazi

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
2 corba kagig seker

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Serbet icin:

1,5 su bardag seker

2 su bardagi su

Serbet kaynatilir, sogumaya terk edilir. Kare milfdy hamurlari arti seklinde kesilir. Ki¢Uk karelerin G¢cgen
kenarina yumurta beyazi ve sekerle karigtinimig igten konur ve muska geklinde kapatilir. Kenarlarina bastirilir,
yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strilir. 190 derece firinda kipkirmizi olana kadar pigirilir.
Finndan ¢ikar cikmaz soguk serbet gezdirilir.
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