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SELAME (CANAKKALE)

Canakkale Il Kiltiir ve Turizm Mudurligu

Malzemeler:
Un

Cerkez peyniri
yag

Yapiligt:

Bérek hamuru gibi tutulur. Oklava ile kalinca daireler halinde agilir. Agilan hamurun Uzerine ufak boy tencere
kapag! kapatilarak daire seklinde kesilir. Bunlarin igine de Gerkez peyniri ufalanir. Sonra bunlar ¢esitli sekillerde
katlanir. Ve siven icinde yagda kizartilir.

Selamenin sekilleri su sekilde yapilir.

1- icine peynir ufalanan hamur D seklinde katlanir. Kenarlari rulet ile kesilir. Bu parcalar hamurun iki yanina
katlanir.

2- igine peynir ufalanan hamurun Ustiine, bir hamur daha kapatilir. Bunlarin kenarlari yine rulet ile D sekilde
kesilir. Yine parcalar iki ydne katlanir.
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