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SELAM TATLISI

Yarim su bardag tel sehriye
2 su bardagi su

2 su bardagi sut

6 corba kasiJi seker

2 ¢orba kasiJ! piring unu

1 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

Su tencereye konur, kaynamaya baglayinca sehriyeler atilir, 10 dakika kadar pisirilir. Uzerine seker, sojuk siit,
kakao, seker, piring unu ve vanilya konur. Tekrar atese yerlestirilir. Devamli karigtirarak fokurdayana kadar
pigirilir. Sonra kigUk servis kaselerine birakilir. Sojuyunca ikrama gegilir.
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