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SELALE PASTASI

4 adet yumurta

4 kahve fincani toz seker

4 kahve fincani un

Yarim paket kabartma tozu
2-3 yemek kasigi kakao

50 gr margarin

1 kutu meyveli dondurma (i¢ malzeme igin)
1 kutu ¢ikolatali dondurma
200 gr krema (st igin)
160 gr bitter cikolata

1 paket vanilya

Derince bir kapta yumurtalar ve toz sekeri iyiden iyiye cirpiniz. Sekerler eriyip kdpuik képlk olunca da Ustiine
elediginiz unu, eritigimiz margarini, kakaoyu, kabartma tozunu ve vanilyay koyup mikser ile fazla ¢irpmadan
karistinniz. Tepsiye yagdh kagiti seriniz. Kek malzemelerini tepsiye aktariniz. isitimamis firnda 150-160
derecede 40 dk pisiriniz. Firindan ¢ikartip sogumasi i¢in bekletiniz. Dondurmalarinizi buzluktan ¢ikariniz biraz
yumugamasi igin bekletiniz. Kekin sert kenarlarini keserek ¢ikariniz. Kalan keki ¢ parmak kalinliginda
uzunlamasina kesiniz. Kestiginiz her parganin Ustiine dondurma siriniz. Ik pargayi kendi etrafinda déndurerek
rulo seklinde yapiniz. Diger dondurmali keki de bu rulonun etrafinda déndirintiz. Tim dondurmali kekler
bitinceye dek ayni iglemi tekrarlayiniz. Daha sonrada buzluga koyup 6-7 saat kadar dinlendiriniz.

Uzeri igin, kremay! sos tenceresine koyup kaynatmadan isitiniz. Ocaktan alip Ustiinene gikolatalari ekleyin.
Cikolatalar iyice eriyinceye dek karistiriniz ve iinmaya birakiniz. Dolaptan ¢ikarttiginiz pastanin tstiine sosu
ekleyip dilimleyip servis yapin.
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