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SELALE PASTA

2 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi sit

1 klicUk paket kakao
1 kabartma tozu
Aldig1 kadar un
Muhallebi igin:

3 su bardagi un

1 su bardag seker

1 yumurta

1 litre st

Yumurta ve sekeri derin bir kapta iyice ¢irpiyoruz. Daha sonra sirasiyla diger malzemeleri koyup kek
hamurumuzu hazirliyoruz. Yaglanmis su bardaklarina yariya kadar hamur koyup bardaklari firin tepsisine
yerlestirip 6nceden 1sinmis 180 derece firinda pisiriyoruz. Firindan ¢ikarip soduttuktan sonra tst kismindan
resimdeki gibi kesiyoruz ve igini oyacak veya kasikla bosaltiyoruz. Krema malzemelerimizi tencereye alip
cirptiktan sonra pisiriyoruz. Ategten alip sogutuyoruz ve kivami ¢ok kati ise siit dokip mikserle iyice girpiyoruz
ve akigkan bir kivama getiriyoruz. Iglerini bogalttigimiz keklerin igini muhallebi doldurup Gstten kestigimiz kapagi
kapatiyoruz ve servis tabagina aliyoruz. Uzerine istege bagli karamel sos gezdirip servis yapiyoruz.
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