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SELALE PASTASI

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

3 su bardagi sit

1/2 su bardagi seker
125 gr margarin

1 adet yumurta

1 paket bebe bisklvisi
Sosu Igin:

2 corba kasiJi kakao
1/2 su bardag toz seker
1 ¢corba kasigi nisasta

1 su bardag st

Uzeri Igin:

1 su barda@i findik ya da hindistancevizi

Tencereye unu ve 1 gorba kasidi nisastayi alin. SUtl azar azar ekleyin. Orta isili ates Uzerinde surekli karistirin.
Margarin ve toz sekeri ekleyin. Karistirmaya devam edin. Karisim koyulasinca, tencereyi atesten alin. Hafif
ihninca yumurtayi ekleyin. Tencereyi tekrar ategin Uzerine oturtun. 3-4 dakika karistirarak pisirmeye devam edin.
Ufalanmis bebe biskuvileri ekleyin. lyice karistirdiktan sonra, i¢ine aliminyum folyo konulmus kaliba bosaltin.
Buzdolabinda bir buguk saat bekletin. Bu arada sosu hazirlayin. 2 ¢corba kasigi kakao, toz seker nisasta ve 1
bardak situ iyice karigtirin. Orta isili ateste, koyulasana dek pisirin. Kaliptan ¢ikardiginiz pastanin tizerine
sostan gezdirerek servis yapin.
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