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SELALE KEK

150 gram bitter gikolata

2 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 cay bardagi toz seker

Yarim ¢ay kasigi tuz

50 gram tereyag!

2 -3 yemek kasigi pudra sekeri (Uzeri igin)

Firini 200 dereceye ayarlayin. Gikolata ve tereyagini sos tenceresinde eritin. Un, seker, tuz ve yumurtalari
mikserle ¢irpin ve gikolataya ekleyerek karigtirin. Krem karamel kaliplarini yaglayin. Gikolatal karigimi kaliplara
paylastirin. Firinda 7-8 dakika pigirin. Kaliplari tabaga ters gevirin. Uzerine pudra seker serpip sicak servis
yapin. Istege gore vanilyal dondurma ile de servis yapabilirsiniz.

Fotograf "parol" tarafindan génderildi. 09.06.2017
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