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SELALE CORBASI

250 gr Asurelik bugday
200 gr Kuzu gerdani
80 gr Havug

50 Kuru sodan

1 cay kasigi cay kasig
1 cay bardag! yogurt

1 cay kasigi kuru nane
150 gryag

2 adet yumurta

1 adet limon

Yeteri miktarda Tatlandiricilar

Dibi yayvan bir tencereye yeteri miktarda suyu ilave edip kuzu gerdanini, kabugu soyulmus kuru sogani,
havuglari ilave edip 35[?140 dakika pisirelim, suyunu siizdiir{ip etleri ve havuglari siizgece alip sogutalim.
Slzdurulen et suyuna aksamdan islatilmig asurelik bugdayi ilave edip beraber pisirelim. Ayri bir kap i¢erisinde
yogurt, yumurta ve limonu ¢irpma tel ile ¢irpip hazir hale getirip kuzu gerdanini ince dograyalim, haglanmis
havuclari ince uzun dograyip kaynayan ¢orbaya ilave edip kaynamaya baglayinca hazirlanan terbiyeyi ve
tatlandiricilan ilave ederek ¢orbanin altini kapatip yagi bir tava icerisinde kizdirip ¢orbanin tzerine d6ékip, nane
ile stsleyerek servis edelim.
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