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SEKSEKI

https://www.lezzetsirri.com

1 kg.un

3 yumurta

1 su bardagi su

1 corba kasigi toz seker

100 gr. ekmek mayasi (taze maya)
1 kii¢iik kavanoz bal

susam

1 cay kasigi tuz

Mutfak tezgahina bol un serpin, hamurdan biyUk bir parga kopartarak unlanmis tezgahta oklava ile parmak
kalinhginda agin.

Bir bigakla 1,5 cm. uzunlugunda ve bag parmak kaliniginda hamur pargalari kesin. Tavada bol siviyagi kizdirin.
Icine hamur pargalarini atin ve altin rengi alincaya kadar 3-4 dakika bir kevgirle karistirarak kizartin. Kizaran
Seksekileri bir siizgece alarak fazla yagin akmasini saglayin.

Mayayi biraz ilik suyla kabarmaya birakin. Genig bir kaba unu eleyerek koyun. Ortasini havuz gibi agarak suyu,
tuzu, yumurtalari, kabarmig mayayi ve bir ¢corba kagiJi toz sekeri igine koyun. Yumusak ve elastiki bir hamur
elde edinceye kadar iyice yogurun. (Gerekirse biraz daha su ilave edebilirsiniz.)

Genis bir kaba bal koyun. Kizarmig Seksekileri igine atip, bir ¢evirip stizgece ¢ikarin. Daha sonra tabaga alarak
Uzerine susam serperek servis yapin.

Dilerseniz pudra sekeri serperek de servis yapabilirsiniz.
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