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SEKSEKI

3 adet yumurta

8-9 su bardagi un

1 su bardagi su

100 gram yas maya
1 yemek kasigi seker
250 gram bal

Susam

Mayayi elinizle ufalayip Gzerine ilik su, biraz seker ve tuz ilave edip karistirin.

Daha sonra Uzerine 1 yemek kagigi un ekleyip karistirin ve kabarmasi i¢in tzerini kapatip bekletin.

Maya hazir olduktan sonra Uzerine kalan su, seker, un ve yumurta eklenip yumusak bir hamur elde edilene
kadar yogurulur.

Hamurunuz hazir olunca 10 dakika kadar dinlendirin.

Daha sonra tezgaha un serpin ve merdane yardimiyla hamuru agin.

Hamuru 1 parmak kalinliginda ve seritler halinde kesin. Daha sonra seritleri de 3-4 cm uzunlugunda kesin.
Hamurlari yagda kizartin.

Bali da tatlilari koyacaginiz tabada aktarin.

Kizaran tatlilari bala bulayip servis tabagina alin ve tizerine susam serpip servis edin.
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