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SEKR HELVASI

250 gr. tereyag

yarim kilo un

2 su bardagi toz seker

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz ici
10 adet yarim ceviz igi

Tereyagini eritin, unu ekleyip tahta kasikla surekli karigtirarak orta ateste kavurun, pembelesmeye baslayinca
¢ekilmis ceviz icini ilave edip 15-20 dakika daha kavurun, ocaktan alin diz bir sevis tabagina alip sogumaya
birakin, dilediginiz sekilde dilimleyin ve her dilimin ortasina yarim ceviz igi koyarak sisleyin ve servis yapin.
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