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SEKILLI KURABIYELER

60 g eritilmig (ve tekrar sertlesmis) tereyagi
200 bal

200 g ¢avdar unu

2 kuguk boy yumurta

100 g seker

1 corba kasigi kakao

1 paket yenibahar

10 g karbonat

300 g un, agmak i¢in un
Dekorasyon:

250 g pudra sekeri

2 ¢orba kagiJi st

1 corba kagigi limon suyu

Yemek boyalari ve renkli sekerler

1. Tereyagi ve bali devamli karigtirarak isitin. limaya birakin. Gavdar ununu karistirin.

2. Yumurtalari, seker, kakao ve baharat ile képartin. Balli karigimi ilave edin. Karbonati 1 ¢corba kasigi suda
eritin ve un ile birlikte hamura katin. Hamurun tsttini 6rtiin ve 2 saat buzdolabinda bekletin.

3. Firni 175 derecede isitin. Hamuru unlu zemin Ustiinde yarim cm kaliniginda agin. Sekilleri kesin, kagitli
tepsiye dizin ve yakl 15 dakika pisirin. Cikardiktan hemen sonra kurabiyeleri kiirdan ile delin.

4. Pudra sekeri sit ve limon su yunu koyu sivi haline getirin arzuya gére boyayin. Kurabiyeleri pudra sekeri ve
renkli sekerle sUsleyin.

Fotograf "Vicdani" tarafindan génderildi. 17.04.2015
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