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SEKILLI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

Tereyagl, pudra sekeri, vanilya ve tuzu bir kabin icerisinde karistirin. Yumurtalar tek tek ilave edip, karistirmaya
devam edin. Un ve toz bademi de karistirip, hazirladiiniz karisima ekleyin. Hamuru sarip buzdolabinda bir saat
kadar dinlendirin. Hafif unlanmig tezgah tzerinde hamuru 0.5 santimetre kalinliginda agin.

Kurabiye kaliplarini kullanarak kesin. Firin tepsisine dizin. Onceden isitilimig (160 -165 derece) firnda 10-12
dakika pisirin. Oda sicakliginda sogumaya birakin.

Suslemesi: Seker hamurunu nisasta yardimi ile agin ve pisirdiginiz kurabiyelerin tGzerine yerlestirin.
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