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SEKILLI KURABIYE

Malzeme:

150 gram Bizim Mutfak Margarin

6 corba kasi§i Bizim Mutfak Pudra Sekeri

1 adet yumurta

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1.5 ¢ay kasi§i Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao

gida boyasi

Margarin, pudrasekeri, yumurta, un, kabartma tozu ve vanilyayi derin bir kaba alip iyice yogurun. Hamurun bir
bélimund ayinp kalan hamura kakao ilave edip yogurun. Birazini ayirp sari renkte gida boyasi ilave edip
yogurun. Sade hamuru 1.5 cm kalinhdinda ac¢ip bardak yardimiyla yuvarlaklar kesin ve bu yuvarlaklarin tizerine
g6z, agiz ve burun yapin. Sari ya da kakaolu hamurdan bir parga alip sa¢ yaptiktan sonra hamurun Gst kismina
yerlestirin. Kurabiye hamurlarini yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitilmig 170 derece firinda
Uzerini kizartmadan pisirin. Kurabiyeler soguduktan sonra gida boyasi ile géz, agiz ve burun kisimlarini
renklendirin.
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