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SEKERSIZ UNSUZ HURMALI KEK

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 yumurta

2 yemek kasigi Gzim pekmezi

1 cay bardagi sit

1 portakal kabugu rendesi

6 adet kip seklinde dogranmig hurma
1 su bardag 6guttimus findik

1 su barda@i 6gutiimus ceviz

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
Kalip:

Kare kalip (18x18 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C
Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta ve pekmezi girpma kabina alin. Mikserin yiiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine siit, portakal kabugu
rendesi ve hurmalari ilave edip kisa bir sire ¢irpin. Ogutiimis findik, ceviz ve vanilya aromasini ekleyip diisik

devirde kisa bir stre daha ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini dizeltin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika
Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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