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SEKERSIZ PUDING

https://www.droetker.com.tr

Puding karigim:

5 adet ¢ekirdegdi ayiklanmis hurma

2 su bardagi sut

2 tath kasig Dr. Oetker Misir Nisastasi
2 tath kasigi Dr. Oetker Kakao

2 tatl kasig Gziim pekmezi

Uzeri icin:

Hindistancevizi rendesi

Hurmalari mutfak robotunda pire haline getirin. St tencereye alin, hurma piresi, misir nisastasi ve kakaoyu
ekleyip kasik ile karigtirin. Orta 1sidaki ocaga alin ve surekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi
kisin ve 1 dakika daha karigtirarak pisirin. Stre sonunda pekmezi ilave edin ve 2 dakika daha pisirin. Ocaktan
alin ve kaselere paylastirin. Oda sicakhdina gelince buzdolabina alin 1-2 saat bekletin.

Soguyan pudinglerin lizerine Hindistan cevizi rendesi serpin ve servis yapin.
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