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SEKERSIZ MINIK KEKLER

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi sivi yag

1 palet vanilya

1 limon ya da portakal suyu

1 cay bardagi kiyilmis badem
1 corba kasigi bal

Cirpma kabinin iginde yumurta ve sivi yag birlikte iyice ¢irpin. Igine limonlarin kabuklarini rendeleyip ekleyin. Bir
limonun da suyunu sikip yogdurtla karistirin ve karisimin igine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu,
kabartma tozunu ve vanilyay1 ddkin. Son alarak kiyilmis ¢ig bademi ve bali icine bosalip bu karigimi yaglanmis
unlanmis bir minik kek kaliplarinin igine aktarin. 170 derecedeki firinda 25 dakika pisirin. Kremasi icin
kremsantiyi sUtle ¢irpip igine labne peynirini ekleyip karistirin.
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