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SEKERSIZ LIMONATA

1 adet limon

1 adet portakal

1 parca taze zencefil

4 yemek kasigi elma konsantresi
1 litre sicak su + 2 litre su

Portakal ve limonu mimkinse 1 glin 6nceden buzluda koyup dondurun. Bu igslem kabuklarinin acisini aliyor.
Limonata yapacaginiz zaman buzluktan portakal ve limonu ¢ikarin, bicakla kesilecek kivama gelene kadar
yaklasik 5-10 dakika kadar bekletin, dérde bdlip robota atin, i¢cine soyulmus taze zencefili ekleyip ezilene kadar
rondoda ¢ekin. 1 litre suyu kaynatin, plre haline gelen karisimi bir kaba alip tGzerine kaynattiginiz suyu ve elma
konsantresini ilave ederek eriyene kadar karistirin. Eridikten sonra kabin sogumasi igin bir kenarda bekletin,
daha sonra i¢ine 2 litre daha su ekleyin ve bir kabin i¢ine tilbent koyup bu karigimi stiziin. Tilbentte kalan
posay elinizle glzelce sikin.

© lezzetler.com tarif no:166539 « adi:Sekersiz Limonata « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:31.03.2025 - 14:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sekersiz-limonata-vt113460
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/sekersiz-limonata-166539.jpg
http://www.tcpdf.org

