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SEKERSIZ KURABIYE

1 su barda@i yulaf unu

1/2 su bardagi badem unu

1/4 su bardagdi dut unu

1/4 su bardagi hindistancevizi yagi

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

1/4 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi targin

1/4 su bardagi ¢ekirdeksiz kuru tGizim
1/4 su bardagi dogranmis ceviz

Firini 180 dereceye isitin. )

Yulaf ununu bir karigtirma kabina alin ve diger malzemeleri ekleyin. Istege bagl olarak kuru Gzim, yaban
mersini, findik veya ceviz ekleyebilirsiniz.

Malzemeler iyice karigana kadar karigtirin ve bir hamur olugturun.

Hamurdan ceviz blyukliginde parcalar koparin ve avug igiyle yuvarlayarak kurabiye sekli verin.

Kurabiyeleri yagh kagit serili bir firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmis firinda 12-15 dakika veya kurabiyeler altin rengine dénene kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra kurabiyeleri tepside birkag dakika sogumaya birakin, sonra tel 1zgara Gzerine alin ve
tamamen sogumalarini bekleyin.
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