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SEKERSIZ KURABIYELER

125 gr yumusamis tereyagi

1 cay bardag tatlandirici

1 paket vanilya

2 yumurta

Yarim ¢ay bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

3 su bardagdi tam bugday unu
1 tutam tuz

1 paket kabartma tozu

Firin 180°C isitilir ve finn tepsisi hafifce yaglanarak bekletilir. Yaglar, tatlandirici ve vanilya mikser veya elle
tereya@i yumusayincaya kadar yogrulur. Yumurta, su ve limon suyu eklenip kisaca tekrar yodrulur. Hamur unlu
tezgaha alinir, ikiye bélunUp ayr ayn streg folyoya konup buzdolabinda 1 saat dinlendirilir. Hamurlar
buzdolabindan ¢ikartilip tezgahta yarim cm kaliniginda merdane ile agilir. Dilege gore sekiller veya bardak
kullanilarak kesilir ve tepsiye dizilir. Onceden isitilmis firnda 180°C[?Zde 12-15 dakika pisirilir.
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