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SEKERSIZ KEK

4 yumurta

2 cay bardagi st

1 su bardagi pekmez
2 adet elma rendesi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

2 cay bardagi sivi yag
4 corba kasigl kakao

Yumurta ve yag ile kabin icinde 2 dakika girpin. Uzerine siitli, pekmezi ve elma rendesini ekleyip ¢cirpmaya
devam edin. Kuru malzemelerden kakao hari¢ i¢ine ekleyip karistirmaya davam edin. Beyaz olan bu karisimin
bir kismini yaglanmig kaliba dékin kalaninin icine kakao ekleyin ve bunu da beyaz kak harcinin Gzerine kalibin
icine dokin. Bir catal yardimiyla mermer sekli olacak kadar sekil verip 190 derecedeki firinda 35 dakika
pismeye birakin. Firindan ¢ikan kekeleri servis tabagina aktarip ikram edin.
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