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SEKERSIZ KEK

3 adet yumurta

3 corba kasigI pekmez

6-7 adet kuru incir

1 cay bardagi kuru Gzim

1 tath kasidi targin

3 corba kagig! iri 6gutilmus findik
1 orta boy elma rendesi

1 cay bardagi sit

yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

16 corba kasig tam budday unu

Oncelikle incir, kayisi ve tiziimleri yikayip {izerini gececek kadar sicak suda 10 dakika bekletin. incir ve kayisilari
minik minik kesin.

Yumurta ve pekmezi ¢irpin. Sit ve sivi yagi ekleyip tekrar ¢irpin. EIma rendesi, targin ve findidi ilave edip tekrar
karistirin. Kuru meyveleri ekleyin karigtirarak esit bir sekilde hamura dagitin. Son olarak un, kabartma tozu ve
vanilyay! ilave edip karigtirin.

Hamuru margarin ile yaglanmig 23 cm'lik kare bir kaba bosaltin. 170 derece firinda 30-35 dakika pisirin.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 27.12.2014
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