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10 adet kuru incir

10 adet kuru kayisi

1.5 su bardagdi badem

1 su bardag findik igi

2 yumurta

1 cay bardagi sit

1 rendelenmig limon kabugu

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi targin

1 yemek kasidi sekersiz surllebilir gikolata

Kuru incir ve kuru kayisilari yumusamalari igin yaklasik 5-10 dakika ilik suda bekletin. Suyunu siiziip kagit havlu
ile kurulayin ve kuguk kipler seklinde dograyin. Badem ve findik i¢lerini toz haline gelinceye kadar mutfak
robotundan gecirin. Yumurtalar, st ve rendelenmig limon kabugunu genis bir karistirma kabina alin. Tim
malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Girpiimis yumurtalara toz badem, toz findik,
kiip dogradiginiz kuru meyveler, kabartma tozu, tar¢in ve sirdlebilir gikolatay! ekleyip karigtirin. Hazirladiginiz
harci hafif yaglayip unladiginiz kek kaliplarina esit olarak paylastirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 20-25
dakika pisirip servis yapin.
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