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SEKERSIZ KAKAOLU KEK

14 adet hurma

1 adet muz

2 adet yumurta

1 su bardagi un

4 yemek kagsigi tereyagi
Yarim su bardag: st

2 yemek kagsigi zeytinyagi
4 yemek kagig kakao
Yarim su bardag iri dévilmuis findik
1 cay kasigi vanilya 6z0tu
Yarim paket kabartma tozu

Gekirdeklerini ¢ikarip dogradiginiz hurmalari yarim ¢ay bardagi sicak suda 10 dakika bekletin.

Ardindan blenderf?ldan gegirip pire haline getirin.

Muzu da ezip ayni sekilde pire haline getirin ve kenara alin.

Yumurtalari derin bir kasede glzelce ¢irpin.

Icine zeytinyagi ve tereyagini ekleyin ve ¢irpmaya devam edin.

Sutd, hurmalari ve muzu da karisima ilave edin ve karigtirin.

Findik, vanilya 6z0tu, kabartma tozu, un ve kakaoyu da ekleyip harmanlayin ve kek hamuru kivami elde edin.
Keki yaglanmis ve unlanmig kaliba dékin ve énceden 180 derecede isitilmig firinda pisirin.

Kekinizin i¢i hafif nemli kalmali. Soguyunca dilimleyip servis edebilirsiniz.
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