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SEKERSIZ HAVUC TATLISI

Havuglu karigim:

5 adet rendelenmis havug

1 cay bardagi su

1 cay kasigi toz targin

1 su barda@i hindistancevizi rendesi
1,5 cay barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 su bardag iri kirnlmig ceviz

1,5 - 2 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
50 g eritilmis tereyagi

Suslemek igin:

Hindistancevizi rendesi

Kalip:

Dikdortgen kalip (16x24 cm)

Havug ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste suyunu gekinceye kadar arada karigtirarak pisirin. Ocaktan alip
tarcini ekleyin, karistirin ve soumaya birakin.

Hindistancevizi, kuru Gzim ve cevizleri mutfak robotuna alin ve malzemeler karigincaya kadar karistirin. Derin
bir kaba alin, soguyan havuglari, vanilya aromasi ve tereyagini ilave edip kasik ile iyice karigtirin. Kaliba alin ve
kasik ile bastirarak dizgiince yayin. Uzerini kapatip buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Tathy! buzdolabindan gikarin, Hindistan cevizi ile stsleyip dilimleyerek servis yapin.
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