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SEKERSIZ GIKOLATALI KEK

1/2 su bardagdi dut unu

3 corba kasigi tereyagi

3 corba kasigl kakao

2 adet yumurta

1 su barda@i kiyllmis bitter ¢ikolata

Tereyagini eritip sogumaya birakin. Dut unu ve kakaoyu derin bir kasede harmanlayin. Ayri bir kapta yumurtalari
¢Irpip, una ilave edin ve elinizle karigtirin. Tereyagini, ardindan ¢ikolatayi katip iyice karigtirin. Karigimi 8x8
cm&apos;lik kiiclik boy kare kaliplara pay edip, 6nceden isitilmis 175 derece firinda 35 dakika pisirin. Servis
tabagina alip, dilediginiz sekilde sUsleyerek servis yapin.

—

gy oW

. 1

- f\f
.|{':-n.

'wgg‘ O

© lezzetler.com tarif no:160668 « adi:Sekersiz Gikolatali Kek « génderen:gdl « indirme tarihi:05.05.2024 - 19:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sekersiz-cikolatali-kek-vt113878
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/sekersiz-cikolatali-kek-160668.jpg
http://www.tcpdf.org

