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SEKERSIZ CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

Tabani igin:

100 g haglanmis kuru fasulye
50 g yulaf kepedi

30 g kuru liztim

2 adet yumurta

1 gay kasigi targin

Kremasi igin:

100 g haglanmis kuru fasulye
200 g yagsiz labne peynir

75 g yagsiz yogurt

1 adet yumurta

20 g toz tatlandirici

1 paket vanilya

Sosu icin:

100 g bdguirtlen

10 g toz tatlandirici

Taban igin bittin malzemeleri ytiksek devirli mutfak robotunda ¢ekerek hamur kivamina getirin. Yagl kagidin
tizerine alin. Elinizle sivayip sekil vererek dnceden isitiimis 165 derecede isitiimis firnda 15 dakika pigirin.
Kremasi i¢in bdttin malzemeleri ytiksek devirli mutfak robotunda ¢irpin. Onceden pisirip soguttugunuz taban
hamurunun tstline dékerek, 150 derecede isitiimig firinda 40 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip, oda sicakligina
geldiginde buzdolabinda sodutun. Meyveleri bir tavada suyu ¢ikana kadar kaynatin ve tatlandiricly! ekledikten
sonra mutfak robotunda ptire haline getirin. Hazirladiginiz sosu cheesecake[?lin tizerine dékerek servis edin.
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