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SEKERSIZ BROWNIE

EyUp Seving

1 su bardagi un

Y2 su bardag ceviz igi

Y2 su bardag siviyag

2 adet yumurta

1 kahve fincani grandl tatlandiric
2 yemek kasi§i toz kakao

4 yemek kasigi sut

Tuz

Siviyag! bir tencereye koyarak ocaga alin ve toz kakaoyu ekleyin. Purlizsiz bir kivam elde ettikten sonra
tencereyi ocaktan alin ve sogumasi i¢in kenara koyun. Karistirma kabina yumurtayi koyup ¢irpin. Yumurtalar
kdpuk haline geldikten sonra grandl tatlandirici, un ve tuzu da ekleyip ¢irpmaya devam edin. Sogumaya
biraktiginiz siviyag ve kakao karigimini, light st ve kiyilmig ceviz igini de ekleyip tekrar girpin. Karigimi kek
kalibina dokiin. Onceden isitiimig 175 dereceli firinda 30-35 dakika pisirin. Brownie[?lyi firindan g¢ikardiktan
sonra sogumaya birakin. Kare seklinde kesip servis tabaklarina koyun
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