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SEKERSIZ BISKUVI

1 cay bardagi pekmez

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2.5 su barda@ kepekli un

1 tath kasidi tarcin, zencefil
2 corba kagsigi bal

4 corba kasigi tereyagi
100 gram bitter gikolata

Yumurtalari bir kabin igine kirip UGizerine tereyagi, pekmez, bal, tereyadi ve unu ekleyip yogurun. Son olarak
kabartma tozunu, vanilyay, tar¢ini ve zencefili ekleyip yumusak bir hamur yapin. Bu hamuru 15 dakika
dinlendirin. Daha sonra hamura sekiller verip tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 30 dakika kadar pismeye
birakin. Cayin yaninda i¢inde seker olmayan diyet bir kurabiyeyi afiyetle ikram edebilirsiniz.
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