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SEKERPARE

3 bardak un

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 cay kasigi karbonat

1 ader yumurta

5 ¢orba kagigi margarin

1 cay bardagi irmik

Yarim ¢ay bardagi antepfistigi
2 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Suyla sekeri atese kovun bir tagim kaynatin serbet hafifce koyulagsana kadar yaklasik 10 dakika kisik ateste
kaynatin Uzerine limon suyunu sikip 1-2 dakika sonra atesten alin sogumaya birakin 2 su bardagi unu yogurma
kabina eleyin Ustline pudra sekeri, karbonat, yumurta, margarin ve irmik ilave ederek ele yapismayan bir hamur
yogurun gerekirse azar azar un katabilirsiniz firini 170 derecede isitin genis bir firin tepsisini yagdlayin hamurdan
ceviz blyukliginde pargalar koparip elinizde yuvarlayin ortasina birer tane antepfistigi katin arkadaslar sicak
firnda Ustl pembelesip gevreklesene kadar 40-50 dakika pisirin. Sekerpare firindan ¢ikar gikmaz sogumus olan
serbeti lizerine gezdirin
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