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SEKERPARE

5 Su burdagi un,

Yarim su bardag pudra sekeri

2 bitln yumurta

2 blyUk paket yag

Limon kabugu rendesi

Vanilya

1 cay kasigi karbonat (Kabartma tozu)

Un, yad, karbonat, limon kabugu rendesi ovalanarak avug ici ile ufalanir. Ortasi havuz gibi agilarak pudra gekeri,
2 yumurta ve 2 yumurta sarisi eklenir. Once yumurtalar karigtirilir. Gevresinden un alinarak hamur yapilir. Ceviz
bilyUkliginde parcalar kopartilip yuvarlanir. Ikiser santim ara ile yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerlerine dik olarak
kabu@u soyulmus badem saplanir. Kizgin finnda 20-25 dakika pigirilir. Firindan ¢ikarinca Ustlne sicak surup
doékaldr ve agir ateste agzi kapatilarak yarim saat surubu ¢ektirilir. Soguduktan sonra servis yapilir.

SURUBU: 3 su bardadi toz seker ile 3,5 bardak su kaynatilir. Koyulaginca yarim limon suyu eklenerek atesten
indirilir.

© lezzetler.com tarif no:88536 » adi:SEKERPARE « génderen:tahlil « indirme tarihi:19.04.2024 - 14:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sekerpare-vt148
http://www.tcpdf.org

