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SEKERPARE

Selin Kutucular

2 Kahve Fincani Eritilmis Margarin
3 Su Bardagi Un

1 Tutam Tuz

1 Adet Yumurta

2 Kahve Fincani Pudra Sekeri

1 Paket Kabartma Tozu

2.5 Su Bardagi Toz Seker

2 Su Bardagi Su

1/2 Adet Limon Suyu

Sogumasi igin 6nce serbetini hazirlayalim. Suyla sekeri kaynatip sekerin iyice erimesine dikkat edelim. Limon
suyunu koyduktan sonra 5 dakika daha kaynatalim ve iyice sogutalim. Ardindan da yag eritelim, dlcip ve
sogutalim. Ayri bir kapta yumurta ile pudra sekerini mikserde iyice ¢irpalim. Kabartma tozunu unla karigtiralim.
Butn malzemeyi elimizle yoguralim. Ustiine bez 6rtlip 10 dakika dinlendirelim. Firinin sicakligini 180 dereceye
ayarlayalim. Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip, elimizle sekil verelim. Ortasina ayiklanmig tuzsuz
badem batiralim. Yaglanmis, firna dayanikli kapta pisirelim. Firindan ¢ikar ¢ikmaz soguk su, seker ve limon ile
hazirladigimiz serbeti Gizerine gezdirelim.
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