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SEKERPARE

125 gr margarin

20 gr tereyagi

1 cay bardagi zeytinyagi
2 adet yumurta

1 su bardagi tozgeker
4-4.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Surubu igin:

2 su bardagi tozseker
1 su bardag sicak su
2 su bardagdi soguk su
Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

Oda isisinda yumusamig margarin ile tereyagini gukur bir kaba alin. Zeytinyagi ilave ederek krem haline gelene
dek ¢irpin. Yumurtalari ve sekeri de ekleyip mikserde 5 dakika boyunca karistirin. Unu azar azar ekleyerek orta
yumusaklikta bir hamur elde edin. En son kabartma tozu ile vanilyayi ilave edin. Tekrar yogurun.

Hamurdan mandalina blyukliglnde parcalar kopararak avucunuzun iginde sekillendirin. Firin tepsisine aralikli
olarak dizin. Uzerlerine yumurta sarisi sirdn. Onceden isitiimis 170 dereceye ayarli firinda, (izeri kizarincaya
kadar yaklasik 20-25 dakika pigirin.

Sekeri kaynar suda eritin. Soguk suyu ekleyip karistirin. Surubunuz hazirdir. Surup ilikken firindan ¢ikardiginiz
sicak hamurlarin Uzerine dokin. Yarim saat sonra servis yapin.

Fotograf "carsamba" tarafindan génderildi. 27.07.2019
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