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SEKERPARE

250 Gr Sana Hamurisi

1 Corba Kasigi limon suyu

1 Paket kabartma tozu

0,5 Su Bardagi pudra sekeri

1 Gay Bardagi irmik

1 Gay Bardagi hindistancevizi

1 Kase findik

3 Adet Yumurta (birinin sarisini tzerine stirmek icin ayirin)
4 Su Bardagi Seker (surubu igin)

5 Su Bardagi Su (surubu igin)

Surubu: Seker, su ile 15 dakika kaynatilir. 1 ¢corba kasigi limon sikilir. 2 dakika limonla kaynatilarak alti kapatilir.
Sogumaya birakilir. Hamuru: Unun ortasini agip sekeri, yumusak margarini katip yoguralim. Yumurta, irmik,
kabartma tozu ve hindistan cevizini katalim. Kulak memesi yumusgakliginda bir hamur yoguralim. Ceviz
blyUkliginden biraz ufak pargalar kesip yuvarlayarak yadlanmis tepsiye dizelim. Uzerine yumurta sarisi striip
findik batiralim. 170 derecede i1sinmis firinda sekerpareleri Gzerileri kizarincaya kadar pisirelim. Firindan
¢iktiktan sonra soguk serbeti sekerparelerin Uzerine gezdirelim.
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