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SEKERPARE

1 Paket Sana Hamurisi

1 Bardak pudra sekeri

1 Adet kabartma tozu

1 Cay Kasigi limon suyu(serbeti igin)
3 Bardak SU(SERBETI ICIN)

3 Bardak SEKER(SERBETI ICIN)

2 Adet yumurta

Yogdurma kabinda, yumurta, pudra sekeri, sana yag ve kabartma tozunu iyice karistirin, Gzerine aldigi kadar un
ilave ederek ¢ok sert olmayan bir hamur yogurun. Hamurdan kiigUk parcalar kopartip yuvarlayarak hafifge
bastirin. Yaglanmis firin tepsisine siralayin tGzerlerine findik batirin. Onceden isittiginiz firinda 170 derecede 15
dakika hafif pembelesene kadar pisirin.Sekerpareleri firindan ¢ikarip ilk sicakligi gidince Gzerine soguk serbet
dokin.

Surup igin 3-3,5 su bardagi suya, 3 su bardagi seker ilave edin, 5 dakika kaynatin. Surup hafif kivamlaninca
Uzerine limon suyu sikin bir iki dakika daha kaynatip servise hazir hale getirin.

© lezzetler.com tarif no:79672 « adi:Sekerpare « génderen:Sezer Unver « indirme tarihi:26.04.2024 - 12:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sekerpare-vt20658
http://www.tcpdf.org

