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SEKERPARE

3 cay fincani un

1 klicUk paket margarin
1 cay fincani pudra sekeri
1 fiske tuz

1 cay kasigi karbonat

2 yumurta

SURUP MALZEMESI
3 bardak toz seker

3,5 bardak su

1/2 limon suyu

1/2 ¢ay kagigi vanilya

Yag, pudra sekeri, tuz ve karbonati tahta bir kasikla karistirarak yumusatin. Krema haline gelen karisima
yedirerek un ilave edip hamur haline getirdikten sonra 10 dakika nemli bez altinda dinlendirin. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar alarak iyice yuvarlayin ve el ayasiyla hafifge bastirarak iki parmak arayla tepsiye dizin.
Ustlerine kabuklari soyulmus ve yumurta akina batiriimis olan findik ya da bademleri yerlestirdikten sonra orta
isidaki firinda 20-25 dakika pisirin. Ote yanda surubu hazirlayarak, kivama gelen suruba limon suyuyla birlikte
¢ok az vanilya koyup bir tasim kaynatin. Firindan ¢ikan sicak sekerparenin Uizerine ddkerek surubunu ¢gekmesini
bekleyin, soguyunca servis yapin.

ML® Lorlu Dolama i¢in tiklayin
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