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SEKERPARE

125 Gr Sana Klasik
3,5 Su Bardagi su

1 Bardak findik ici

2 Adet limon tuzu

1 Adet kabartma tozu
1 Adet yumurta

3 Corba Kasigi irmik
1 Adet limon

2 Bardak seker

2 Su Bardagi un

irmik, yumusamig sana yag1, pudra sekeri, yumurta , ince rendelenmis limon kabugu, kabartma tozunu bir kapta
yogurun. Karisima un ilave ederek ¢ok az yogurun. Hamuru 2 pargaya ayirin. Hamur parcalarindan silindir
yapin. Hamur silindirlerini 2 cm arayla 27 yuvarlak pargaya kesin. Her pargayi avug icinde yuvarlak top haline
getirin. Iki parmak ucuyla tzerine bastirarak 1 cm kalinliginda diskler yapin, ters gevirerek 1-2 cm arayla tepsiye
yerlestirin. Uzerlerine findik koyun. Tepsiyi firin icine koyarak firini galistirin. Seker ve suyu, limon tuzu ilavesiyle
kaynamaya birakin. Yavas yavas 30 dk kaynatarak kivam kazanmasini sadlayin. Kivam olustugunda karigimin
agirhidi 700 gr civari olmaldir. Sekerpareleri firndan ¢ikarin ve Uzerine sicak surup dékin. Tepsinin Uzerini értiin
ve sogumaya birakin.
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