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SEKERPARE

1 Paket Sana Hamurisi

2 Corba Kasidi hindistancevizi
2 Adet yumurta

1 Paket vanilya

3 Bardak seker

1 Gay Bardagi irmik

1 Yemek Kasigi limon suyu
1 Bardak pudra sekeri

4 Bardak su

1 Paket kabartma tozu

4 Bardak un

Yumusamig margarini yogurma kabina koyun Uzerine yumurtay! kirin. irmik, seker, hindistancevizi, kabartma
tozu ve vanilyayi ekleyip karistirin sonra yavags yavas unu ilave edin hamurun igine giren bitliin malzemeler
mutlaka oda isisinda olmali yumurtayi bile dolaptan ¢ikarip oda isisina gelene kadar bekleyin. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparip yuvarlak sekil verin. hamurdan biyUk parcalar koparmamaya dikkat edin ¢lnkd
serbeti dékiince biraz daha blylyecekler. Yaglanmis tepsiye sekerpareleri dizin ve Uzerilerine birer tane findik
yerlestirin. serbeti icin suyu ve sekeri bir tencereye koyup kaynatin icine limonu sikip biraz daha kaynatin ve
altini kapatin. Serbeti; sekerparenin hamurunu yapmadan 6nce serbeti yapip sogumasi igin bir kenara alin
iyicene sogumasin ilik olmasi yeterli,sekerpareyi 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.firindan ¢iktiktan
sonra 1-2 dakika o ilk sicakhginin gitmesini bekleyin. tezgahin Gzerine bir yemek tabagi koyun sonra tepsiyi
tabag@in tGzerine koyun ve serbeti tepsiye Ilik bir sekilde ddkin.tepsinin Uzerini bagka bir tepsiyle kapatin bu
sekilde serbetini cekmeye birakin.
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