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SEKERPARE

1 Paket Sana Klasik

1 Paket kabartma tozu

1 Paket yumusak margarin

2 Adet Yumurta (birinin sarisini ayir.)
1 Paket vanilya

0,5 Su Bardag toz seker

Serbeti igin;

4 su b. toz seker

5sub.su

Serbet malzemesi kaynadiktan sonra 15 dk. kisik ateste pigirin. Serbet soguk olacak.

Tdm malzemeleri kaba koyup yumurtanin birisinin sarisini ayirin (Usttine sirmek igin). Once margarin, yumurta,
sekeri iyice yogurun. Sonra kabartma tozunu ,vanilya ve aldi§i kadar unu ilave edin iyice yogurun kulak memesi
yumusakliginda kadar. Tepsiyi yagla,ceviz biyikliginde elinde yuvarla izmir kéfte gibi parmaginla ez. Tepsiye
diz. Gatalla gizikler at.Yumurta sarisini Gzerine sir. Firina ver 180 derecede pisir. Firindan ¢ikinca soguk serbeti
dok.
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