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SEKERPARE

2 su bardagi un

4 corba kasigi irmik

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardadi pudra sekeri
1 yumurta

1 limon

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Yogdurma kabinin iginde irmik ve unu karistirin. Uzerine yumusak tereyag@ini, pudra sekerini, limon kabugu

rendesini, kabartma tozunu ve yumurtayi ekleyip yumusak bir hamur yogurun. Bu hamurdan oval seklinde
sekerpareler yapin. Tepsiyse dizin firinda 35 dakika pisirin. Bu arada seker ve su ile serbet yapin. Firindan
aldiginiz tathinin serbetini verip sogumaya birakin. Soduk olarak servis edin.
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