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SEKERPARE

2 adet yumurta

5 kasik tereyagi

4 bardak un

1 bardak pudra sekeri
4 kagik irmik

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 avug findik

Yarim limon suyu

Yumusak tereyaginin igersine pudra sekeri ilave edilirek mikser ile krema kivamina gelene kadar girpilir. icine
kabartma tozu,vanilya,irmik ve yumurta eklenerek karistirilip yogurulur. Yumusak bir hamur elde edilmis olmasi
gerekir .Bu hamurdan en fazla ceviz blyukluginde pargalar kopartilarak avug icinde yuvarlanir. Bir parca yassi
bir sekil verilerek yaglanmis tepiye dizilir. Ortalarina birer findik yerlestirilerek 160 derece firinda 30 dk kadar
pisirilir. Sogumaya alinir. Diger tarafta seker ve su yarim limon ile kaynatilir. linan serbet sekerparenin tizerine
doékalar. Tepsinin Gzeri bagka bir tepsi ile kapatilarak tatllarin serbeti emmesi beklenir.
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