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SEKERPARE

2 su bardagi irmik

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1 su bardagi un

1 cay bardad seker

3 yumurta

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Derin bir kabin icine irmik, un, kabartma tozunu koyup karistirin. icine tereyad, sekeri ve yumurtayi koyup
yogurmaya baglayin. Yumusgak bir hamur elde edince ceviz biyikliginde pargalar kopartip yuvarlayin tepsiye
dizin.200 derecedeki firinda 25-30 dakika pisirin. Istenirse Gzerine fistik ya da findikta koyup firina verilebilir. Bu
arada serbeti icin gerek seker ve suyu 10 dakika kaynatip ocaktan alin ve limon suyunu igine koyun. Bu serbeti
firndan ¢ikan sekerpareye sogduk olarak ilave edin. Tatl soguyunca ikram edin.
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