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SEKERPARE

2 yumurta

2 ¢ay bardagi pudra sekeri
2 cay bardagi sivi yag

1 adet kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Surup:

3 su bardagi seker

3.5 su bardag su

1/4 limon suyu

Yogdurma kabinda, yumurta, pudra sekeri, sivi yag ve kabartma tozunu iyice karistirin, Gzerine aldigi kadar un
ilave ederek ¢ok sert olmayan bir hamur yogurun. Hamurdan kiigUk parcalar kopartip yuvarlayarak hafifge
bastirin. Yaglanmis firin tepsisine siralayin tzerlerine findik veya fistik batirin. Onceden isittiginiz firnda 170
derecede 15-20 dakika hafif pembelesene kadar pisirin. Sekerpareleri firindan ¢ikarip ilk sicaklidi gidince
Uzerine soguk serbet dékin(biri sicak biri soguk olacak). Surup i¢in 3,5 su bardagi suya, 3 su bardagi seker
ilave edin, 5 dakika kaynatin. Surup hafif kivamlaninca Gizerine limon suyu sikin bir iki tagim daha kaynatin.
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