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SEKERPARE

1,5 su bardagi irmik
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay bardad seker

2 adet yumurta
Serbeti igin:

2 su bardagi seker
2,5 bardak su

Derin bir kabin iginde un, irmik, seker, kabartma tozu ve yumurtalari koyup hamur yapin ve ceviz biyUkliginde
toplar elde ederek tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirin. Gikinca ilik serbeti Gzerine
gezdirip serbetin gekmesini bekleyerek soguk servis yapin. Serbetini yapmak igin ise kiiglk bir tencerede gekeri
ve suyu 4 dakika kaynatin. Ister ilik, ister soguk kullanin. Arzu ederseniz 4 damla limon damlatabilirsiniz.
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