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SEKERPARE

Yarim su bardagi badem
125 gr. tereyagdi

3 su bardagi un

1 su barda@ pudrasekeri
Yarim su bardagi irmik

1 tath kasigi kabartma tozu
Surubu:

5 su bardagi su

4 su bardagi tozseker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Bademleri yarim saat sicak suda bekletin, kabuklarini soyun. Surup i¢in su ve sekeri 15 dakika kaynatin, limon
suyunu ekleyerek sogumaya birakin. Un, pudrasekeri, yumurta, irmik ve kabartma tozunu oda sicakligindaki
yagla beraber yogurun. Hamurdan ceviz biiytkligiinde pargalar kopararak elinizle yuvarlayin. Yaglanmig firin
tepsisine dizin. Ortalarina badem koyun. Onceden isitilmis 150 derece firnda pembelesene kadar pigirin.
Finndan aldiginiz sekerparenin Uizerine soguk serbeti gezdirin.
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