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SEKERPARE

Cemaliye Tuter

500 gr. un (4 tepeleme su bardagi)
250 gr. margarin (1 paket)

3/4 su bardadi pudragekeri

1 paket vanilya

1/2 limon kabugu rendesi

3 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 kahve fincani badem veya findik
Surubu:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

1/4 limon

1 Cam bir kdsede yag, pudrasekerle karistirarak beyazlatin. Yumurtalar teker teker yaga yedirin; un, vanilya,
limon rendesi, karbonat koyup yogurarak bir hamur yapin. Nemli bez altinda 10 dakika dinlendirin.

2 Hamurdan ceviz buyUklligtnde parcalar alip yuvarlayarak hafifce bastirip yaglanmis firin tepsisine siralayin.
Ortalarina kabuklari gikariimig birer badem ya da findik koyun. Orta isili firinda agik pembe renkte pisirin.

3 Olcllb sekerle suyu 5 dakika kaynatin. Limon suyu sikip kabugunu icine atin. Firindan ¢ikardiginiz
sekerparelerin Uizerine soguk surubu gezdirin.
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