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SEKERPARE

Elif Korkmazel

1 su bardagi irmik

3 corba kagsiJ! tereyagdi
3 yumurta

2 su bardagi un

2 cay bardagi tozseker
1 paket kabartma tozu
1 cay bardagdi kiyllmig ceviz igi
Serbeti igin:

2 su bardagi tozseker
2,5 su bardagi su

3 damla limon suyu

irmik, tereyadi, yumurta, un, tozseker, kabartma tozu, ince kiyllmis ceviz igi hepsini bir kabin iginde yogurun
ceviz blyukliginde pargalar kopartip yuvarlak sekil verin firin tepsisine dizin ortalarina yesil fistik koyabilirsiniz
Onceden isitilmig firinda 180 derecede 25 dakika pisirin. Bu arada serbeti igin tencerede seker ve suyu koyup 5
dakika pisirin limon suyunu ekleyip ocaktan alip firndan ¢ikan seker parelerin Gzerine dékin sogutup servis

yapin.
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