—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERPARE

100 g tereyadi

1 paket kabartma tozu
1+1/4 su bardagdi un

1/2 su bardagi pudra sekeri
2 yumurta sarisi

Serbet Malzemesi:

1 su bardagi tozseker

1/2 limonun suyu

1/2 su bardagi badem
1+3/4 su bardagi su

Firni 110 dereceye ayarlayin. Yag, pudra sekeri, kabartma tozu ve tuzu karigtirarak, 5 dakika iyice yogurun.
Yumurta ve unu ekleyerek 5 dakika daha yogurun. Uzerine nemli bir bez 6rtlip 15 dakika dinlendirin. Hamurdan
ceviz blyukliginde pargalar koparip, yuvarlayin, tepsiye dizerek hafif bastirin, Gzerlerine birer badem koyup,
40 dakika pisirin. Serbet malzemelerini karistirin ve kaynatin. Soguk serbeti, sicak hamurun Gzerine dékin.
Soguk servis yapin.
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